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Hulpkok
Initiatie warme keuken (80Lt) €80 |€105 |€6 |€191
Koude keuken (80Lt) €80 |€140 (€7 |€227
Nagerechten (80Lt) €80 |€125 (€7 |€212
Dagschotels met vis (80Lt) €80 (€125 |€7 |€£212
Dagschotels met vlees en gevogelte (80Lt) €80 |€125 (€7 |€212
Kok
Visgerechten (80Lt) - Terlinden €80 |- €7 |€87
Vleesgerechten (80Lt) €80 |€160 (€7 |€247
Streekgerechten (80Lt) €80 |€160 |€7 |€247
Dienst aan de kaart / keuken (80Lt) - Terlinden €80 |- €7 |€87
Specialisaties
Specialisaties (80Lt) €80 [€£180 |€7 [€267
Hulpkelner / Kelner
'Onthaal en omgang met gasten (40Lt) €40 (€00 €7 |€47 |
Interactie zaal keuken. (40Lt) €40 |€00 |€0 |€40
| Drankenkennis, bar en cocktails (40Lt) €40 €120 €7 €167
Zaalversnijdingen en -bereidingen (40Lt) €40 €120 (€7 |€£167
Zaalvoorb. en bediening van gasten (80Lt) €80 |€00 |- € 80
| Dienst aan de kaart / zaal (80Lt) €80 [€00 |- |€80
Wijnkenner
Algemene wijnkennis (80Lt) €80 |€80 |€15 €175
Wijndegustatie Frankrijk (80Lt) €80 €150 |€20 |€250
Wijndegustatie wereldwijnen (80Lt) €80 |€150 |€17 |€247
Wijn en gastronomie (80Lt) € 80 €150 (€5 |€235
Beheer en organisatie (80Lt) €80 |€00 |€8 |€88
Beheer en organisatie hotel (40Lt) €40 |€00 |€10 €50

Inschrijvingsgeld: € 1per lestijd(Vb.: 1 avond van 4u voor 1 semester = € 80)
De vermelde prijzen gelden onder voorbehoud van vergissingen en drukfouten!

Raming extra kosten:

Messenset

(incl. klein materiaal spatels, spuitzak, spuitmondjes,...) € 100

Kledij

(koksbroek, koksvest, voorbindschort, hoofddeksel, veiligheidsschoenen € 100

Specifiek voor (hulp) kelner

(zwarte broek, wit hemd, strikje, wijnkelderschort, somelier persoonsgebonden
Boek basisbegrippen van de keuken €20




